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Tartare vom Saibling mit Rote-Riiben-Verjus, Lardo und Bauernbrot
Der Almox gehackt mit Kohlrabi, Schafjoghurt und Olivendl
Bauern-Ei mit Sellerie und Triiffel
geeister Hirsch mit Traubenkerndl

Supper
Maronisuppe mit Portwein
Selleriesuppe mit knusprigem Grammelstrudel und Mark
Rindssuppe mit Kaspressknodel
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Der Almox
Filet-Steak im Speck gebraten mit Lauch und Aligot

Die Ente
Gebratene Brust mit Topinambur und karamelisiertem Chicorée

Der Seesaibling
Filet mit Fregola, Shiitake-Pilzen und WeiRwein-Butter

Risotto mit Schwarzwurzeln und Herbsttriffel

Hirschbraten mit Rotkraut und Knodel

Descerts

Flan und Mousse von der Schokolade mit Rum und Sahne
Bratapfeltarte mit Zimteis und Vanillesahne

Meni in 3 Gangen: € 42
Ment in 4 Gangen: € 49
Aufpreis fir das Filetsteak: € 10
inklusive Gedeck




