
Liebe Gäste!

Von Montag bis Freitag von 14 Uhr bis 17 Uhr bieten wir Ihnen 
eine kleine Auswahl unserer Speisekarte an.

SUPPEN

Rindssuppe 
mit Frittaten, Leberknödel oder Fleischstrudel ACGL		  € 	5,10

Knoblauchcremesuppe mit Brotkrusteln AGL		  € 	6,50

Beuschelsuppe nach Omas Rezept AGL 	 groß 	 € 	8,50
	 klein 	 € 	7,50

VORSPEISEN

Vom Almox
Carpaccio mit Parmesan, Kräutern und Gölles Apfelbalsamessig, 
serviert mit hausgemachtem Toastbrot und Butter AGM		  € 	17,90

Das Bauern-Ei
mit Sauschädl, Grammeln und Sellerie CG		  € 	15,90

Der Schafkäse
im Speckmantel gebraten mit saisonalen Salaten
und Gölles Apfelbalsamessig G		  € 	12,90
	 als Hauptspeise	 € 	17,90
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HAUPTSPEISEN

Der Lungenbraten „Filet“	
gebratenes Filet mit Rotwein-Schalottensauce und Rosmaringnocchi ACGL

oder
im Speck gebraten mit Erdäpfel-Pilzgröstl und Thymianglace CGL	
	 220 g	 € 	47,00             
	  160 g	 € 	41,00
Das Premium-Schwein
gebratenes Filet mit Spätzle und Postsauce (Paprika, Speck, Pilze)A,C,G,L	 €	19,90

Das Wiener Schnitzel „in Butterschmalz gebacken“
vom Kalb dazu Preiselbeeren A,C,G		  € 	26,00

Das Schnitzel vom Premium-Schweinskarree			 
gebacken oder natur A,C,G		  € 	16,00

Das Steirische Cordon bleu 	
in der Kürbiskernkruste gebacken dazu Preiselbeeren A,C,G		  € 	18,00

mit Beilage nach Wahl (Petersilienerdäpfel, Pommes od. Reis) 	 +	 €	 3,00

Die Bachforelle vom Schröcker
gebratenes Filet mit Knoblauchbutter und Kräuter-Risotto D,G		  € 	26,00
gebratenes Filet mit Knoblauchbutter und Petersilienerdäpfel D,G		  €	 23,00

Schwammerl-Risotto
mit Parmesan und Knoblauch G,L		  €	16,90
auch vegan möglich

Spaghetti 
mit Olivenöl und Knoblauch A,C,G		  €	11,90
	                                      kleine Portionen abzgl.	                   €   2,00
	



SALATE

Steirischer Fischsalat 
Gebackener Süßwasserfisch an Salatmix 
mit Kernöl und Kürbiskernen ACG		  € 	21,00

Steirischer Backhendlsalat
Blattsalat mit gebackenen Hendlstreifen und Kernöl ACGM		  €	17,00	
mit gemischtem Salat		  €	19,00

Fitnesssalat
Salatteller mit gebratenen, steirischen Hendlstreifen 
und Joghurt- oder Kernöldressing GM		  € 	17,00
	
Vitalsalat 
Blattsalat mit hausgemachten Erdäpfel-Schafkäsetascherl,  
Basilikum und Parmesandressing ACGM		  € 	16,00

grüner oder gemischter Salat L,M		  €	 6,20



DESSERTS

aufgeschlagene Panna Cotta G 		  €	 9,90

Strudel der Saison nach Empfehlung A,C,G		  €	 5,50
mit Vanillesauce		  €	 7,50

2 Stück Palatschinken mit Marmelade nach Wahl A,C,G		  €	 6,00
(Preiselbeeren, Marille oder Erdbeere)

Geeiste Schokoladentorte C,G,H	 	 €	 8,90

warmer Schoko-Nusskuchen mit Schlag und Schokosauce A,C,G,H		  €	 7,90

Weitere hausgemachte Torten und Köstlichkeiten finden Sie 
in unserer Vitrine sowie Eiskreationen in unserer Eiskarte.

QR-Code scannen 
und Newsletter erhalten!



Allergene auf einen Blick
A glutenhaltiges 

Getreide
Roggen, Weizen, Hafer, Gerste, Dinkel, Emmer, Einkorn, Kamut- 
oder Hybridstämme und daraus gewonnene Erzeugnisse wie 
Stärke, Mehl, Grieß, Polenta und Weizenkeimöl

B Krebstiere alle Arten von Krebstieren und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Ei alle Arten von Nutzgeflügeleiern und daraus gewonnene Er-
zeugnisse

D Fisch alle Fischsorten und daraus gewonnene Erzeugnisse wie Fisch-
gelatine, Kaviar oder Fischsauce

E Erdnuss alle Erdnusssorten und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Soja alle Sorten von Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeug-
nisse wie weißer und schwarzer Sesam, Sesamöl, Sesampasten, 
Sesambutter, Sesammehl und Sesamsalz

G Milch alle Arten von Nutztiermilch wie z.B. Kuhmilch sowie auch Milch 
von Ziege, Schaf, Büffel und Pferd und daraus gewonnene Er-
zeugnisse

H Schalenfrüchte Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse, sowie 
daraus gewonnene Erzeugnisse wie Nussöle und geröstete 
Nüsse

L Sellerie alle Selleriesorten und daraus gewonnene Erzeugnisse wie 
Selleriepulver oder Selleriesalz

M Senf alle Senfsorten und daraus gewonnene Erzeugnisse wie Senf-
pulver, scharfer oder süßer Senf und Senföl

N Sesam alle Sesamsorten und daraus gewonnene Erzeugnisse wie Se-
samöl, Sesambutter und Sesammehl

O Sulfite Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10 
mg/kg oder mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die damit ge-
schwefelten Erzeugnisse wie Wein und Essig

P Lupinen alle Lupinensorten und daraus gewonnene Erzeugnisse wie 
Lupinenmehl und Lipinsenkonzentrat

R Weichtiere alle Arten von Weichtieren wie z.B. Muscheln, Austern Schne-
cken und daraus gewonnene  Erzeugnisse


